
食を豊かにする、海の豊かさを守る。
食卓の笑顔のために、よりよい水産物SCMを担います。

SCM（サプライチェーンマネジメント）
＜情報はすべて有機的につながっている＞
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長崎県・平戸市との
産地連携

（漁業者・水産卸）

養殖クラウドの
しくみ

ニューヨークアンテナショップ

グループ店舗

素材を活かしプロの技で
無駄のない調理をする力

養殖業者との連携

東京一番フーズグループ 東京一番フーズグループ6次産業化を推進し、垂直統合型総合水産企業を目指す



持続可能な開発のために
海洋・海洋資源を保全し、
持続可能な形で利用する

海の豊かさを守る取り組み 日本の海の豊かさを守りニューヨークのテーブルを豊かにする取り組み

平戸市古江湾に位置する㈱長崎ファーム養殖場

長崎県、平戸市、漁協とともに、「持続的養殖生産確
保計画」に取り組んでいます。水質管理、海底管理、餌
管理、養殖密度管理等の数値管理を徹底する中、海の
自浄に効果的な解決策を常に模索・実施しています。
良い海環境こそが、健康で美味しい魚を育みます。

SCM （サプライチェーンマネジメント）

※WOKUNIは東京一番フーズグループ100％子会社が展開する
　ニューヨーク（NY）のシーフードレストラン

サスティナビ
リティ志向の
生産者の皆様 NY卸との

取り組み

NYアメリカンレストラン

NYの他のテーブル

NY日本食レストラン

NYフレンチレストラン

NYイタリアンレストラン

NYアンテナショップ

生産情報

マーケット情報

※
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水質管理

7

養殖密度管理

6

餌管理
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改定改良剤
散布

ナマコ
放流

牡蛎による
水質改善

アマモ場
つくり

東京一番フーズグループ SCM
長崎ファーム

ニューヨークアンテナショップ
WOKUNI


